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Circolare n. 170 

 Molfetta, 8 aprile 2026 

   

Agli studenti classi 5^ cucina, past. sala 

Ai docenti classi 5^ cucina, past. sala 

 e, p.c. DSGA 

 

 

 

Oggetto: presentazione del libro dell’executive chef  Michele Azzollini 

 

 
 
Lunedì 13 aprile 2026 l’executive chef Michele Azzollini, ex studente del nostro istituto, presenterà agli studenti 

delle classi quinte il libro dal titolo “La cucina del wedding, banqueting e intolleranze” di cui è autore insieme agli 

chef Paolo Cappuccio e Antonio Dabraio.  

Coordinerà l’incontro la prof.ssa Maria Antonietta Altomare. 

Il volume include oltre 80 ricette originali, create ad hoc dagli autori, e un ricettario base con oltre 100 

preparazioni.  

Le classi quinte dei settori cucina, pasticceria e sala bar parteciperanno all’incontro suddivise in due turni 

accompagnate dai docenti in orario di servizio:  

 ore 9:00 – 10:00:   5AC, 5BC, 5AP, 5BS, 5CS; 

 ore 10:00 – 11:00: 5CC, 5DC, 5EC, 5AS. 

L’incontro sarà 

Al termine le lezioni riprenderanno regolarmente. 

 

 

             

                           il collaboratore vicario 

                                             prof. Michele Salvemini 

             (firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi                         

 dell’art. 3, c. 2, d.lgs. 39/93. Originale agli atti) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


