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PROGRAMMAZIONE TEORICA DI ENOGASTRONOMIA CLASSI PRIME 

 Il lavoro in cucina, la brigata di cucina     pagine da 2 a 8 

 Le caratteristiche della cucina; i reparti di cucina e le grandi 

attrezzature.         pagine da 16 a 31 

 L’igiene in cucina, personale, dei locali e delle attrezzature.  pagine da 121 a 122 

 I primi piatti a base di pasta secca, fresca e farcita.    pagine da 232 a 236 

pagine da 348 a 351  

 Le salse e le creme di pasticceria.      pagine da 391 a 393 

 Gli impasti base di pasticceria: Pan di spagna    pagine da 400 a 402 
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